
CIAVOLICH VINI
PECORINO COLLINE PESCARESI « ARIES »

Producteur : Ciavolich Vini

Vin : Pecorino
Couleur : Blanc

Pays : Italie Région vinicole : Abruzzes

Appellation : IGP

Cépage : 100% Pecorino
% alcool /vol : 13.5% Sucre résiduel : g / l

Information Technique : Total acidité : gr/l. pH : Total So2: <
mg/L

Température de service : 10-11°C. Garde : 3-5 ans

Statut : Importation Privée
Format : 750 ml / caisse de 6

 CARACTÈRE ORGANOLEPTIQUE
Couleur : Jaune paille

Aspect olfactif : Notes aromatiques de pomme verte et
agrumes

Aspect gustatif : On aime sa fraîcheur, sa minéralité,
ses notes aromatiques
fruitées (sur un fond presque exotique). Une finale qui se

caractérise par des nuances d'agrumes comme la pulpe de citron. Il se distingue par des
vins d'une grande constance, dont ce blanc agréablement frais aux arômes fruités
(mandarine, pêche blanche, mangue, cantaloup). C’est un vin gourmand !

Accords gourmands : Des entrées de poisson, des plats aux crustacés, comme aussi bien une pâte aux
champignons des bois, les poissons grillées comme les crevettes ou un poisson blanc
grillé, une fricassée de poulet à l'asiatique.

Prix sujet à changement, sans préavis, selon la politique de la SAQ
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