JULIA KEMPER WINES

ELPENOR DOC
Producteur : JULIA KEMPER WINES
Vin : ELPENOR BLANC
Couleur :  Blanc
Pays : Portugal Région vinicole : D3o

Appellation : DOC  Exposition : en pente  Sol : Granitique
Cépage : 100% TOURIGA NACIONAL,

% alcool /vol : 13.5% Sucre résiduel : < 0,7 g/ 1
Information Technique : Total acidité : 6,12 gr/l. pH 3,74 Total So2: 82 mg/L
Température de service : 16-18°C. Garde : 3-5 ans

Statut : Importation Privée Format: 750 ml/ caisse de 6

Avec le reflux et le flux d'une journée, il existe des découvertes incroyables dans
nos vignobles, la nature garde quelgques mystéres, un jour: une de ces
découvertes comprenait une belle chenille ELPENOR qui se déplacait a un
rythme trés diligent, ce qui a donné naissance a ce vin. Vinification :
Traditionnelle Les fruits doux sont sélectionnés pour optimiser |'extraction des
composants aromatiques et texturés souhaités. Ensuite, le jus est vieilli cuve

béton vitrifiée.
e CARACTERE ORGANOLEPTIQUE

Une couleur citronnée brillante avec de légéres nuances de
paille. L'arbme est tres élégant et exquis, avec des notes de fruits a
pulpe blanche ainsi que des notes de violette et de thé, avec une note
douce de litchis. En bouche, il montre volume et minéralité, avec une
structure veloutée et fraiche, révélant une trés longue extrémité de la
bouche et un caractére élevé. On aime la typicité de ELPENOR

Accords gourmands : Surtout un vin de repas, il accompagne bien
Fruits de mer, poisson au four et viandes blanches.

Prix sujet a changement, sans préavis, selon la politique de la SAQ
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