
CIAVOLICH VINI
PECORINO COLLINE PESCARESI
« FOSSO CANCELLI »

Producteur : Ciavolich Vini

Vin : Pecorino
Couleur : Blanc

Pays : Italie Région vinicole : Abruzzes

Appellation : IGP

Cépage : 100% Pecorino
% alcool /vol : 13% Sucre résiduel : g / l

Information Technique : Total acidité : gr/l. pH : Total So2: <
mg/L

Température de service : 10-11°C. Garde : 3-5 ans

Statut : Importation Privée
Format : 750 ml / caisse de 6

 CARACTÈRE ORGANOLEPTIQUE
Couleur : Jaune bouton d’or

Aspect olfactif : Agréables notes beurrées.  Des traces de sauge séchée, des notes délicates et
persistances de parfum de fleurs de sureau Un vin d’une belle concentration.

Aspect gustatif : On aime sa fraîcheur, ses notes aromatiques fruitées (sur un fond presque exotique).

Accords gourmands : Des entrées de poisson, des plats aux crustacés, comme aussi bien une pâte aux
champignons des bois, les poissons grillées comme les crevettes ou un poisson blanc
grillé, une fricassée de poulet à l'asiatique.

Prix sujet à changement, sans préavis, selon la politique de la SAQ

Tél. : 418-683-5618 info@vitiscanada.com www.vitisagencedevins.com


